» Regula las condiciones y requisitos de higiene excluid

DECRETO 201/2017, DE 15 DE DICIEMBRE, DEL CONSELL, P
REGULA LA VENTA DE PROXIMIDAD DE PRODUCTOS PR

AGROALIMENTARIOS.

ambito aplicacion de los reglamentos (CE) niumero 852/2
(CE) numero 853/2004, del Parlamento Europeo y del Con
de 29 de abril de 2004, para el suministro de peque
cantidades de productos primarios al consumidor/a final o
canales cortos de comercializacion por parte del producto
primario y las medidas de flexibilidad mediante las guias pa
los pequeinos/as elaboradores/as de productos agroalimentario
transformados, cuyas condiciones estan establecidas en
capitulo Il del anexo Il del Reglamento (CE) numero 852/2004.
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AMBITO DE APLICACION

»Productores/as primarios/as que suministran pequefias cantidade
productos primarios, directamente al consumidor final, o en canales ¢
comercializacion.

» Pequefios elaboradores/as agroalimentarios que transformen, elak
envasen cantidades limitadas de productos alimenticios en la explotacia
produccion, en locales utilizados principalmente como vivienda privada @
obradores y que suministren sus productos al consumidor final o en ca
cortos de comercializacion.
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DEFINICIONES (1)

»Productores/as primarios/as: los productores/as agrarios/as, sean per
0 juridicas, inscritos en el Registro General de la Produccion Agricola (RE
el Registro de Explotaciones Ganaderas (REGA), de la Comunitat
cazadores/as y recolectores/as de productos silvestres, que producen ali
transformados obtenidos en la Comunitat Valenciana.

»Productos primarios los productos de produccion primaria, incluidos los de
la ganaderia, la caza y la pesca;

»Produccion primaria: la produccion, cria o cultivo de productos primari
inclusion de la cosecha, el ordefo y la cria de animales de abasto previa a su'sa
Abarcara también la caza y la pesca y la recoleccion de productos silvestres. .

»Pequefios/as elaboradores/as agroalimentarios/as: Personas fisicas o juri
sean 0 no productores/as primarios/as, inscritas en el Registro Sanitario
Establecimientos Alimentarios Menores de la Comunitat Valenciana que transfor
elaboren o envasen cantidades limitadas de productos alimenticios, ya sea
propia explotacion, en locales utilizados principalmente como vivienda priva
obradores y que suministren sus productos directamente al consumidor/a
canales cortos de comercializacion.
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DEFINICIONES (1)

»Cantidades limitadas: aquellas cantidades maximas de producto tran
podran elaborar y comercializar los pequefnos/as elaboradores/as agr
anualmente y que se determinan en las Guias

»Venta de proximidad: la venta directa del productor/a primario/a y p
elaboradores/as agroalimentarios/as al consumidor/a final o la venta en can
de comercializacion.

»Venta directa: la realizada directamente por el productor/a primario/a
pequenos/as elaboradores/as agroalimentarios/as al consumidor/a
intermediarios/as en el ambito territorial de la Comunitat Valenciana.
»Canales cortos de comercializacion: venta por el productor/a primario/a 'y
pequefios elaboradores/as agroalimentarios/as a establecimientos de venta
menor, incluidos los establecimientos de restauracion colectiva, que suminist
sirven productos alimenticios directamente al consumidor/a final en el ambito terri
de la Comunitat Valenciana.
»Obrador compartido: local compartido por pequenos/as elaboradores
agroalimentarios/as donde se realizan distintas actividades de manipulacion
transformacion de los productos agroalimentarios.

» Pequenas cantidades: son las reflejadas en los anexos | y |l

»Alimento local: productos primarios de la Comunitat Valenciana y sus transfor,
gue estén destinados a la venta en la Comunitat Valenciana.
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EXCLUSIONES EN EL MARCO REGULADO ENR
DECRETO

»La leche cruda.

»Los moluscos bivalvos vivos.
»La carne procedente de ungulados domeésticos, ratites, aves de cor
lagomorfos y caza de cria que no hayan sido sacrificados en mataderc
autorizados, excepto la contemplada en el articulo 10 de este decreto.
»Los productos de la pesca.

»Brotes de semillas y germinados.

»Aguellos productos para los cuales asi lo determine su normativa espe

‘ GENERALITAT serrablo_ism@gva.es
VALENCIANA

ThY

%




PRODUCTOS QUE LOS PEQUENOS/AS ELABORADO
AGROALIMENTARIOS PODRAN TRANSFORMAR, ELABORA

»a) Elaborados a base de productos de origen vegetal.
»b) Sidra, vino, cerveza, licores y aguardientes.

»c) Elaborados a base de miel y otros productos apicolas.
»d) Aceite de oliva virgen y virgen extra.

»e) Pan, panes especiales, productos de pasteleria, confiteria, bolleria
reposteria y pasta fresca.
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REQUISITOS, OBLIGACIONES Y RESPONSABILIDADES (
DE HIGIENE PARA EL SUMINISTRO DE PEQUENAS CAN
PRODUCTOS PRIMARIOS (I)

» Estar inscritos conforme a la normativa vigente en aquellos registr
obligatorios de la conselleria competente en materia de agricultura \
ambiente, necesarios para mantener los principios de trazabilidad y
responsabilidad en la seguridad alimentaria

» REGA
» REGEPA.

» Declarar la actividad de venta directa o en canales cortos a la conselle
competente en agricultura y medio ambiente en los registros correspondie
a su actividad.

» No estar sujetos por la autoridad competente a medidas cautelares o
Intervencion por motivos de seguridad alimentaria o sanidad animal.
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REQUISITOS, OBLIGACIONES Y RESPONSABILIDADES (
DE HIGIENE PARA EL SUMINISTRO DE PEQUENAS CAN
PRODUCTOS PRIMARIOS (I)

articulo 17 del Reglamento 178/2002 y en el articulo 1.a del Reglame
852/2004/CE.

» Los productores/as llevaran un sistema de registro basico que esta
disposicion de la autoridad competente y se conservara durante dos a
como minimo. Constara al menos con la siguiente informacion:

» producto y cantidad vendida,
» fecha y lugar de la venta,

» en el caso de venta a establecimientos de comercio al por menor,el registra
incluira ademas la identificacion del establecimiento mediante el nombre de e
persona titular, datos identificativos (NIF) y direccion completa del establecim
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REQUISITOS, OBLIGACIONES Y RESPONSABILI

GENERALES DE HIGIENE PARA EL SUMINISTRO DE
CANTIDADES DE PRODUCTOS PRIMARIOS (Il

» Los movimientos recogidos en el sistema de registro basico se encontraran
con caracter mensual, siempre que los apuntes pendientes pudieran justifica
documento acreditativo establecido en el apartado anterior.

» A los efectos de este decreto, los productores/as primarios/as que realicen la
venta en canales cortos de comercializacion, junto con el producto adjuntaran
documento acreditativo de la venta, cuya copia servira como justificacion de la
comercial (recibo de venta o tiques).

» Deberan aplicar guias de buenas practicas de higiene.

»Estara a disposicion del consumidor/a la informacion necesaria para la identificaci
productor/a y del producto que comercialicen.

»Las personas productoras y recolectoras se identificaran en los productos envasados
documentacion de acompanamiento. La identificacion se realizara mediante el codigo
asignara a las personas que comuniquen su intencion de comercializar de acuerdo co
normas del presente decreto. El codigo consistira en las siglas VPCV, seguido de un
os ocho digitos y letra correspondiente al NIF/NIE de la persona productora. En
ersona juridica, el codigo consistira en las siglas «VPCV», seguido de un guio
orrespondiente al NIF del productor y los 8 digitos de ese NIF.
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REQUISITOS, OBLIGACIONES Y RESPONSABILIDADES ESPECIFI
DE CUMPLIR LOS PRODUCTORES/AS PRIMARIOS/AS QUE
SUMINISTRAR PEQUENAS CANTIDADES DE VEGETALES DE

»Los productos agricolas deberan haber sido manipulados en condici
higiénicas, evitando su contaminacion y deterioro y empleando, cuan
necesario, agua limpia para ello.

»Los productos agricolas deberan estar en buenas condiciones y haber
recolectados después de respetar los plazos de seguridad que les sean a
por los tratamientos fitosanitarios que hayan podido recibir.

»Los productores/as deberan mantener actualizados los registros o cuad
de explotacion que les sean aplicables.

»La venta se podra realizar de forma directa al consumidor/a final en la p
explotacion, incluidas sus instalaciones anejas, venta en mercados o en can
cortos de comerc1al1zac10n en este caso, el productor/a debera expedir
documentacion acreditativa de la trazabilidad del producto al intermediario.

»Cuando la venta se realice en la propia explotacion, incluidas sus instalacio
anejas, los locales donde se realice que dispondran de condiciones higiénica
adecuadas y que estaran alejados de posibles focos de contaminacion.
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REQUISITOS, OBLIGACIONES Y RESPONSABILIDADES ESPECI'F
DE CUMPLIR LOS PRODUCTORES/AS PRIMARIOS/AS QUE @
SUMINISTRAR PEQUENAS CANTIDADES DE HUEVOS, MIEL, PROP!
REAL Y MOLUSCOS GASTEROPODOS TERRESTRES DE CRIA EN

(1)

»Cumplir con los programas de control oficial de sanidad animal
Anual Zoosanitario, y el programa sanitario de la explotacion.

» Tomar medidas de proteccion para evitar la introduccion de enfe
contagiosas transmisibles a los animales.

» Disponer de la calificacion sanitaria en vigor que le corresponda €
de la especie ganadera.

»Almacenar y manipular correctamente los residuos, estiércoles, ya
cadaveres, las sustancias peligrosas, medicamentos veterinarios y ad
para piensos por separado y de forma segura a fin de evitar cualquie
contaminacion.
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REQUISITOS, OBLIGACIONES Y RESPONSABILIDADES ESPECIF
DE CUMPLIR LOS PRODUCTORES/AS PRIMARIOS/AS QUE
SUMINISTRAR PEQUENAS CANTIDADES DE HUEVOS, MIEL, PROP
REAL Y MOLUSCOS GASTEROPODOS TERRESTRES DE CRIA EN

(I1)

»Mantener los libros y registros obligatorios actualizados e identi
correctamente los animales o los lotes a que pertenecen, segun la
correspondiente.

»Seran los responsables de la seguridad alimentaria de sus producto
»Dispondran de formacion apropiada en materia de higiene alimenta

»En el caso de venta de huevos y moluscos gasteropodos terrestres cr
en cautividad solo podran suministrar estos productos en las cantidade
maximas reflejadas en el anexo |.

»La venta se podra realizar de forma directa al consumidor/a final e
propia explotacion, incluidas sus instalaciones anejas, venta en mercado
en canales cortos de comercializacion, en este caso, el productor/a debe
expedir documentacion acreditativa de la trazabilidad del producto al
intermediario.
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REQUISITOS, OBLIGACIONES Y RESPONSABILIDADES ESPECI'F
DE CUMPLIR LOS PRODUCTORES/AS PRIMARIOS/AS QUE Q)
SUMINISTRAR PEQUENAS CANTIDADES DE CARNE DE AVES DE

LAGOMORFOS SACRIFICADOS EN LA EXPLOTACION AL CONSU

1.- Los productores/as primarios/as titulares de las explotaciones ganade
deberan, con caracter previo:

Cumplir con los programas de control oficial de sanidad animal, el F
Zoosanitario, y el programa sanitario de la explotacion.

Tomar medidas de proteccion para evitar la introduccion de enfer
contagiosas transmisibles a los animales.

Disponer de la calificacion sanitaria en vigor que le corresponda en
de la especie ganadera.

Almacenar y manipular correctamente los residuos, estiércoles, yacij
cadaveres, las sustancias peligrosas, medicamentos veterinarios y adi
para piensos por separado y de forma segura a fin de evitar cualquier
contaminacion.

Mantener los libros y registros obligatorios actualizados e identificar
correctamente los animales o los lotes a que pertenecen, segun la esp
correspondiente.
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REQUISITOS, OBLIGACIONES Y RESPONSABILIDADES ESPE

HAN DE CUMPLIR LOS PRODUCTORES/AS PRIMARIOS/AS QUE
SUMINISTRAR PEQUENAS CANTIDADES DE CARNE DE AVES D
LAGOMORFOS SACRIFICADOS EN LA EXPLOTACION AL CONSU

(1)
2.- Los animales sacrificados solo podran provenir de su explotacion.

3.- Seran los responsables de la seguridad alimentaria de sus productos.

4.- Dispondran de formacion apropiada en materia de higiene alimentaria

liz
s e

5.- Solo podran suministrar estos productos en las condiciones de comerci
reflejadas en el punto 13 y en las cantidades maximas anuales reflejad
anexo | del presente decreto.

6.- Llevaran un registro de trazabilidad con los siguientes contenidos: especies
vendidas, cantidad, fecha de sacrificio y fecha de venta. Estos datos estaran ¢
disposicion de la autoridad competente y se conservaran durante dos anos co
minimo.
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REQUISITOS, OBLIGACIONES Y RESPONSABILIDADES ESPE

HAN DE CUMPLIR LOS PRODUCTORES/AS PRIMARIOS/AS QU
SUMINISTRAR PEQUENAS CANTIDADES DE CARNE DE AVES DE
LAGOMORFOS SACRIFICADOS EN LA EXPLOTACION AL CONSUM
(11
7.- Dispondran de una sala exclusiva en la explotacion para el sacrifi
aves de corral y lagomorfos que cumpla los siguientes requisitos

El disefio y tamafo del local debera permitir unas practicas correctas
higiene, incluida la proteccion contra la contaminacion entre y durante
operaciones.

Las superficies de los locales deberan mantenerse en buen estado, ser
impermeables y de facil limpieza y desinfeccion. En caso caso necesari
superficies seran lisas para facilitar su limpieza.

Las superficies (incluidas las del equipo) que estén en contacto con lo
productos alimenticios deberan mantenerse en buen estado, ser faciles de
limpiar y desinfectar, lo que requerira que estén construidas con materiales
lisos, lavables, resistentes a la corrosion y no toxicos.

Dispondra de iluminacion y ventilacion adecuada.

Los huecos al exterior deberan estar protegidos de manera que impida e
acceso de insectos, roedores y otras plagas.

Contara con el equipo necesario para evitar que las canales entren
con el suelo y las paredes.
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REQUISITOS, OBLIGACIONES Y RESPONSABILIDADES ESPE

HAN DE CUMPLIR LOS PRODUCTORES/AS PRIMARIOS/AS QUE
SUMINISTRAR PEQUENAS CANTIDADES DE CARNE DE AVES D
LAGOMORFOS SACRIFICADOS EN LA EXPLOTACION AL CONSU

o
(V)

agua de consumo humano.

Dispondra de medios para desinfectar los utensilios de trabajo con agu:
caliente, a una temperatura no inferior a 82°C, o de un sistema alterna
efectos equivalentes.

Contara con equipos de refrigeracion con capacidad suficiente para almad
las aves de corral o lagomorfos sacrificados.

Dispondra de contenedores en nimero suficiente, cerrados y estancos, aisl
destinados a la recogida de subproductos no destinados a consumo humano.
subproductos animales y los productos derivados no destinados a consumo
humano seran gestionados conforme al Reglamento (CE) numero 1069/2009



REQUISITOS, OBLIGACIONES Y RESPONSABILIDADES ESPECIFI

SUMINISTRAR PEQUENAS CANTIDADES DE CARNE DE AVES DE
LAGOMORFOS SACRIFICADOS EN LA EXPLOTACION AL CONSU
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DE CUMPLIR LOS PRODUCTORES/AS PRIMARIOS/AS QUE l\,‘\

(V)
8. Cumpliran las condiciones exigidas en el Reglamento (CE) numero 10

del Consejo, de 24 de septiembre de 2009, relativo a la proteccion d
animales en el momento de la matanza.

9. Desangraran, desplumaran o desollaran y evisceraran a los animales si
para evitar cualquier contaminacion.

10. Tomaran medidas para prevenir cualquier derrame de los contenidos del
estomago y los intestinos en la evisceracion.

11. Refrigeraran las canales sin dilacion hasta su venta a una temperatura no
superior a 4 °C inmediatamente después de la evisceracion. No obstante, si
entrega es inmediata tras el sacrificio no sera necesaria su refrigeracion.

12. Queda prohibida la congelacion de las canales.

13. Las canales de aves de corral y lagomorfos solo podran ser comerciali
mediante venta directa al consumidor final en la propia explotacion.



Limites en la Comercializacion de Productos de Origen Animal

J Huevos.
O Miel, Propéleo, Polen y Jalea Real.
(J Caracoles terrestres.

Producte Quantitat Periode

Ous 350 unitats Setmanal

Mol-luscos gasteropodes terrestres
de cria en captivitat

Aus de corral 7.000 canals Anual
Lagomorfs 7.000 canals Anual

100 kg Setmanal
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